Zeytinyagli pirasa

6 kisilik

Malzemeler

Yapihisi

1kg Pirasa
134 su bardagi

137 g Zeytinyadi
%4 su bardagi

61g Havuc
1adet

2409 Su
14 su bardagi

259 Tuz
V2 cay kasigi

24 g Limonsuyu
V2 adet

20g Piring

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Pirasanin dis katini soyun. Yesil kisimlariyla birlikte 4 cm
genisliginde verev kesin, yikayip szdn.
Zeytinyagini tencereye koyun, havuclari atip 2 dakika

kavurun.
2dk

Pirasalari ekleyin, rengi donene kadar 2-3 dakika
kavurun.
2dk

Kapagi kapatin. Kisik ateste 7-8 dakika boyunca, ara
sira gevirerek pisirin; pirasalar kendi suyunu gekmeli,
pargalar ezilmemeli.

7 dk

Limon suyunu, tuzu ve suyu katin, 25 dakika kisik ateste
pisirin.

25 dk

Onceden 30 dakika suda tutulmus pirinci katin, daha
10-15 dakika pisirin. Ocaktan alin, kapak kapali

sogumaya birakip sunun.
10 dk
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