Yayla corbasi

6 kisilik
Malzemeler Yapihisi
9049 ]Pirin(; ) 1  Pirinciyikayip sliziin, tencereye alin; 1,4 litre su ve tuzu
/2 su bardag ekleyip piring yumusayana kadar kaynatin.
L4kg Su 3 Ayri bir kapta unu ve situ ¢irpin. Piring yumusayinca
7su bardag karisimi gorbaya karistirarak ekleyin ve un kokusu
5g Tuz gidene kadar 10 dakika daha kaynatin.
¥4 cay kasig 10 dk
459 Bugdayunu Yogurdu, 100 g suyu ve yumurta sarisini girpin. Bir
V2 su bardag kepgce sicak corbayl yavas yavas bu karisima katip isitin,
103 g St sonra kaynayan ¢orbaya ekleyip karistirin ve ocaktan
V2 su bardag alin. Yogurt kesilmesin diye bundan sonra ¢orbayi fazla
3609 Yogurt kaynatmayin.
1%4 su bardag Tavada tereyagdini kizdirip kuru naneyi karistirin,
100g Su gorbanin Gzerine gezdirin ve sicak servis edin.
Y2 su bardadi
17g Yumurta sarisi
1adet
459 Tereyadi
3 yemek kasig
1,6 g Kurunane
1yemek kasigi
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degdil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.
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