Yayla corbasi

10 kisilik

Malzemeler

2,54 kg Kemik suyu
122 su bardagi

2509 Piring
12 su bardadi

40g Budgday unu
Y2 su bardadi

100g Yumurta
2 adet

7509 Yodurt
32 su bardadi

60g Tereyadi
Vs su bardagi

1,2g Toz kirmizi biber
V2 cay kasigi
0,6 g Karabiber

0,89 Kurunane
V2 yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

1 1subardadi et suyunu ayirin. Pirinci kalan et suyunda
pisirin.

2 Ayn bir kapta yumurta, yogurt ve unu birbirine karisana
dek ¢irpin.

3 Piring yumusayinca yogurtlu karisimi slrekli karistirarak
corbaya katin.

4 Un kokusu gecgene kadar sik sik karistirarak pisirip
ocaktan alin.

5 Ocaktanaldiginiz gorbaya karabiberi ve nanenin yarisini
ekleyin.

6 Kirmizibiberi de ¢corbaya ekleyin.

7 Tereyadini kizdirip gorbanin Gzerine gezdirin, sicak
servis edin. Kalan nane ile tabaga alirken sisleyin.
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