Yalva¢ hamursuzu

Tarifin tamami

Malzemeler

750 g Bugday unu
7 su bardagi

Yapihisi

2509 Su
14 su bardagi

5g Tuz
¥4 cay kasig

50g Patates
Y2 su bardagi

80 g Aygicekyagi
Y2 su bardadi

80g Tereyadi
Y2 su bardagi

759 Tahin
V4 su bardagi

10g Yumurta

10g Susam
1yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Un, su ve tuzu yumusak bir hamur olana kadar yogurun.
Haslayip rendelediginiz patatesi katip yogurmaya
devam edin. Hamuru yarim saat dinlendirin.

30 dk

Hamuru tablada oklavayla yaklasik 50 cm ¢apinda, 1cm
kalinliginda agin.

Eritilmis tereyadi, aygicek yagi ve tahini karistirip
kepceyle hamurun Uzerine gezdirin. Elinizle biraz daha
acip rulo yapin.

Rulonun uclarini kendi etrafinda sararak ortada
birlestirin, Gst Uste koyup beze haline getirin. Yarim saat

dinlendirin.
30 dk

Bezeyi elinizle yayarak genisletin. Cirpilmis yumurtadan
bir yemek kasigi kadarini ylizeye surip susami serpin.

Odun atesli tas firinda, 260-280 °C sicaklikta, tahta

klrekle ara sira cevirerek yaklasik 25 dakika pisirin.
25dk
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