Usak Ulubey zini hamursuzu

Tarifin tamami - 45 dk

Malzemeler

Yapihisi

2,5 kg

Bugday unu
23%. su bardagi

1,09 kg

Su
52 su bardagi

25¢g

Aycicek yagi
1%/ yemek kasigi

249

Tuz
14 yemek kasig

209

Yogurt

20g

Yas maya

59

Beyaz sirke
1¢ay kasig

15kg

Hashas tohumu

300

Hashas tohumu

300g

Su
172 su bardagi

2,2kg

Seker
13 su bardadi

509

Aycicek yagi
Y4 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gdstermez.

1 Unu suyla karistirin, Gzerine maya, tuz, sirke, yogurt ve
aycicek yagini ekleyip orta yumusaklikta bir hamur
yogurun.

2 Hamuru 4 esit pargaya bolln, Gzerini bezle ortip 20
dakika dinlendirin. Toplam 13 beze ¢ikarin ve her birini
oklavayla 60 cm ¢apinda, 2-3 mm kalinliginda yufka
acin.

20 dk

3 Siyah ve sari hashasi suyla birlikte mikserde 2-3 dakika
cirpip surdlebilir bir harg yapin.
2dk

4 Tepsiyiyaglayip ik yufkayi serin. Uzerine 150 g hashas
harci strtp 150 g seker serpin; bu islemi 11 yufka igin
tekrarlayin. 12. yufkayi serip kalan 450 g harcive 550 g
sekeri koyun, 13. yufkayla kapatin, Gzerini yaglayin ve
baklava dilimi seklinde kesin.

5 180 °C'deki firinda 45 dakika pisirin; 8-10 dakikada bir
tepsiyi 60-90 derece cevirin.

45 dk
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