Urfa ciger kebabi

Tarifin tamami

Malzemeler

1kg Kuzu cigeri

Yapihisi

2509 Kuyruk yadi

5,49 Pulbiber
1yemek kasigi

10g Tuz
V2 yemek kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Cigeri kucguk, lokma blyUkliginde kipler halinde
dograyin. Kuyruk yagini cigerden biraz daha kiguk
dograyin.

2 ince ve kisa sislere sirayla bir ciger, bir kuyruk, iki ciger,
bir kuyruk, bir ciger gegcirin; her siste 4 ciger ve 2 kuyruk
parcasi olsun.

3 Biberile tuzu bir kapta karistirin.

4 Odun komurd kor olunca sisleri atesin Uzerine koyun;
piserken biber-tuz karisimini serpip sisleri ¢evire gevire
pisirin.

5 Cigerleri sisten gekip sicak servis edin.

Son hali: 1Kasim 2026

TURKPATENT Cografi isaret Portall, tescil no 323 (Sanliurfa Ticaret ve Sanayi Odasi)

tatname.com/tr/tarif/urfa-cigar-kebabi




