Un helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
423 g Bugdayunu 1 Sekerinyarisini siitle birlikte hafif ateste kaynamaya
4 su bardagi birakin.
2509 Tereyagi 3 2 Tereyaginitencerede eritin.
14 su bardagi .
3 Unu ekleyin; kisik ateste tahta kasikla karistirarak
%079 ?gbi;rdagl pembelesene dek kavurun, sonra ocaktan alin.
6190 S 4 Kaynayan sekerli sUtu unun Uzerine bosaltin ve
g Sut § topaklanmasin diye hizlica karistirin.
3 su bardagi . .
5 Tencereyiyeniden atese alin; kapagi kapali tutarak sivi
Alerjen cekilene dek pisirin.
Alerjen bilgisi heniiz tamam degil. 6 Ocaktanalip 5 dakika bekleyin.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi 5 dk

Ostermez. . -
g 7 Kapagi a¢ip kalan sekeri Gzerine dokin; ara sira

karistirarak alt Ust edin.

8 Kapadi kapatip 10 dakika dinlendirin.
10 dk

9 Bir kez daha karistirin, kasikla sekil vererek servis
tabagina alin.
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