Umac ¢corbast

4 Kisilik - 3 sa 25 dk

Malzemeler

250 g Dana kusbasi

200 g Patates
1adet

40g Havug
%4 adet

20g Taze sogan

10 g Maydanoz
22 yemek kasigi

800g Su
4 su bardagi

85g Bugday unu
%, su bardagi

459 Yumurta
1adet

159 Su

2g Tuz
Vi gay kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

Eti batdn olarak haslayin. Pistiginde liflere dik kesin; her
kisiye 1-2 parca dussun.

Havucu ve maydanozu minik kipler yapin. Taze sogani
ince kiyin. Patatesi dilimleyin.

Unu bir kapta eleyip ortasini cukur yapin. Cukura
yumurtayl, tuzu ve 15 g suyu koyup karistirin.
Parmaklarinizla ovup nohuttan biraz blyUk taneler elde
edin; yapismasinlar diye ovmayi strddrdn.

Haslama suyunu sizlip 800 ml'sini kaynatin (diiz su da
olur). Patatesi, sogani, havucu ve maydanozu atip
sebzeleri pisirin.

Corbanin son 5-8 dakikasinda hamur tanelerini katin.

Tuz ekleyip karistirarak pisirin, sicak servis edin.
5dk
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