Tavuklu nohutlu pilav

6 kisilik

Malzemeler

300g Tavuk gogsi

500g Piring
3 su bardadi

500g Su
24 su bardagi

10g Tuz
V2 yemek kasigi

80g Tereyadi
Y2 su bardagi

659g Kemik suyu
3V su bardadi

200 g Haslanmis nohut
12 su bardagi

259 Tuz
V2 cay kasig

2,3g Karabiber
1¢ay kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

1 Tavuk gbégsinl tencereye koyup 1litre suyla
yumusayana dek haslayin.

2 Tavugu sudan alin, ilininca didin ve ayri tutun. Haslama
suyunu pilavicin saklayin.

3 Pirinci kaba koyup Uzerine islatma suyuyla birlikte 2 tatli
kasidi tuzu ekleyin; 30 dakika bekletin. Sonra pirinci
yikayip sdzun.

30 dk

4 TereyaQini pilav tenceresinde eritin, pirinci katip

kavurun.

5 Piring saydamlasinca kenara aldiginiz haslama
suyundan 650 ml kaynar halde ekleyin.

6 Nohutlari, yarim tath kasigi tuzu ve karabiberi katip
kapagi kapatin. Kaynamaya baslayinca atesi kisin, su
tamamen ¢ekilene dek 18-20 dakika pisirin, sonra
ocaktan alin.

18 dk

7 Pilavin Gzerini bir bez ya da k&git havluyla kapatip 15
dakika kadar demlenmesini bekleyin.
15 dk

8 Didilmis tavugu ekleyip karistirin, hemen sofraya verin.
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