Tas kapama

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
150 g Kuyruk yagi 1 Kuzu etini, kuyruk yagini, soyulmus patates ve sogani,
Tkg Kemikli kuzu eti nohutu ve suda islatilmis pirinci hazirlayin.
426 g Patates 2 Emaye bir kabin tabanina patatesleri ve soganlari dizin.
2 adet 3 Kuzu etini sikica yerlestirin; yagl yUzleri yukari baksin.
2209 Sogan 4 Kabigenis bir pilav tenceresinin igine bas asagi oturtun,
2 adet Ustline temiz ve agir bir tas koyun.
84,59 Nohut § 5 Nohutu yikayip kabin cevresine serpin. Tencereye
/2 su bardag yeterince su ekleyin ve nohut pisene kadar kaynatin.
3309 Piring 6 Kaynayan suya islatilmis pirinci ekleyin ve kisik ateste
2 su bardag pisene kadar kaynatmayi strdiirin.
Alerjen 7 Tasi kaldirip tencerenin kapagini kapatin ve pilavi 10

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

dakika demlenmeye birakin. Sonra tencereyi servis
tepsisine ters ¢evirip sicak servis edin.
10 dk
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