Tandir ekmegi

6 kisilik
Malzemeler Yapihisi
759 Kurumaya 1 Mayayi 100 ml suyuniginde ¢ozUn.
V2 yemek kasigi . .
2 Unlatuzu bir kapta harmanlayip ortasini havuz gibi acin.
7509 Su ) Mayali suyu ekleyin ve 550 ml su daha katarak yogurun.
3% su bardadi e .
- 3 Hamurun Ustlnd bezle kapatip sicak bir yerde 1-2 saat
Tkg Bugday unu mayalanmaya birakin.
92 su bardadgi 1sa
20g Tuz ) 4 Susamla bir tatl kasigi unu birlestirin, 100 ml su ile
1yemek kasigi zeytinyadini katip bulamac kivamina getirin.
259 Susam ) 5 Mayalanan hamuru bezelere béltn.
2% yemek kasigi . .. N
274 a Zevinvad 6 Herbezeyitahta tzerinde, Gzerine un serpmeden, elle
g Zeytinyagi 15 cm capli ve 1,5 cm kalinlikta yayin.
2 yemek kasigi - " .
7 Tandirda ates yakin; taslar beyaz renge donince kozleri
Alerjen ortaya gekin.
Alerjen bilgisi heniiz tamam degil. - 8 Kolunuzu kalin bir bezle sarin, elleriniziislatin. Agtiginiz
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmay her parganin yiiziine susamli bulamaci sirlp tandira
gostermez. yaplstlrln.
9 Hepsiyapisinca alti pisenleri ¢ikarin; kizarmayanlari

isterseniz kozde kizartabilirsiniz. Sicak sunun.
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