Sivas koftesi

1 kisilik

Malzemeler

200g Danakiyma

59 Tuz
¥4 cay kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

Yapihisi

1 Kiymayi ve tuzu bir kapta, baska higbir sey katmadan
0zlesene kadar iyice yogurun.

2 Harcisoguk bir yerde dinlendirin, sonra kiiglk parcgalar
alip avucunuzda yassi, oval kdfteler sekillendirin.
3 Koftelerisicak bir 1zgarada ya da kuru tavada her iki

ylzU kahverengilesinceye kadar, asiri pisirmeden
cevirerek pisirin.

Son hali: 1Kasim 2026
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