Siirt varak keek tatlisi

6 kisilik

Malzemeler

Yapihisi

2009

Bugday unu
2 su bardadi

6g

Tuz
1¢ay kasig

1509

Su
%4 su bardagi

2659

Uziim pekmezi
1su bardagi

4009

Su
2 su bardadi

109

Tereyagi
%4 yemek kasigi

2009

Ceviz
2 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gdstermez.

1 Unve tuzu genis bir kaba alin, suyu azar azar ekleyerek
sert ve pirizsiz bir hamur olana kadar yogurun.

2 Hamuru toplayip tzerini bezle ortin ve 20 dakika
dinlendirin.
20 dk

3 Hamuruyarim santim kalinhiginda agip 4x4 cm kareler
halinde kesin. Kareleri temiz bir bez tizerinde 30 dakika

kurutun.
30 dk

4 Derin bir tencerede pekmez, tereyagi ve suyu kaynatin.

5 Kuruyan hamur karelerini tencereye ekleyip kisik ateste
30 dakika pisirin.
30 dk

6 Hamurlari serbetiyle servis tabagina alin, (izerine cevizi
serpip ilik ya da soguk servis edin.
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