Siirt gebole tatlis1

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

600g Su
3 su bardadi

5g Tuz
%4 cay kasigl

300g Bugday unu
2%4 su bardadi

2069 Sit
1su bardagi

200g Seker
14 su bardadi

50g Tereyadi
Vs su bardagi

2659 Uziim pekmezi
1su bardadi

50g Ceviz
Y2 su bardagi

Alerjen
Alerjen bilgisi hentiz tamam degdil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

Suyu derin bir tencereye alip tuzu ekleyin ve kaynamaya
birakin.

Un ve sutl derin bir kasede topaksiz olana kadar ¢irpin.

Un ve st karisimini kaynayan suya yavasca ekleyin.
Sekeri ve tereyadini katip durmadan karistirin.
Kaynadiktan sonra 2-3 dakika daha karistirip ocagi
kapatin.

2dk

Hamur sogumadan, ylzeyi islatiimis yayvan bir tepsiye
ya da tabaga dokun ki yapismasin. 30-45 dakika
sogumaya birakin.

30 dk

Soguyan hamuru bicakla kare ya da baklava dilimi kesin.
Uzerine pekmezi gezdirip doviilmiis cevizle sisleyin. llik
ya da soguk servis edin.
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