Seker boregi (un kurabiyesi)

6 kisilik

Malzemeler

300g Tereyad
12 su bardagi

24,3 g Pudra sekeri
3 yemek kasid

423 g Bugday unu
4 su bardagi

16,2 g Pudra sekeri
2 yemek kasig

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

1 Tereyadini eritip biraz sogutun.
2 Ik pudra sekerini ekleyip yag beyazlasana kadar ¢irpin.

3 Unu azar azar ekleyip yogurun. Avucunuzda yuvarlayip
ortasina hafifce bastirdiginizda kenarlari ¢atliyorsa
kivam tamamdir.

4 Hamurdan kicuk toplar yapip papatya sekli verin,
tepsiye dizin ve 150 °C firinda 15 dakika pisirin.
15 dk

5 Finnikapatin ve kurabiyeleri soguyana kadar iginde
bekletin. Cikarinca ikinci pudra sekerini serpip servis
edin.
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