Savsat ketesi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi

1kg Bugdayunu 1
92 su bardagi

10g Kurumaya
%4 yemek kasig

500g Su 2
2% su bardagi
12g Tuz
¥4 yemek kasigi
150 g Tereyad 3

%4 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi
gdstermez.

Un, maya, su ve tuzu karistirip orta sertlikte bir hamur
yogurun. Yumruk blyUkliginde bezelere ayirip Gzerini
ortin ve 15 dakika dinlendirin.

15 dk

Bezeleri cok incelmeyecek sekilde oklavayla agip bir
drtiiye serin. Ustii 6rtiili olarak yaklasik 10 dakika
dinlendirin.

10 dk

Tereyadini kdpurene kadar eritin. Yufkalarin Gzerini
yaglayin, elinizle ¢ekip 80-100 cm ¢apa kadar inceltin ve
tekrar yaglayin. 8-12 cm eninde seritlere kesin, seritleri
bir sada bir sola katlayarak tek bir kete olusturun. Yagin
donmasiicin 10 dakika bekletin.

10 dk

Her parcayi oklavayla yaklasik 15 cm ¢apinda acip
hemen yaglayin. Onceden isitilmis odun sobasinda
200-250 derecede, sik sik gevirerek iki ylizi de kizarana
kadar pisirin.
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