Sanliurfa peynirli helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
400g Seker 1 Sekerin lzerine suyu koyup 10 dakika kaynatarak eritin.
2Y4 su bardagi 10 dk
2009 Su 2 Peyniriince dilimleyip yikayin, siizgecte szln.
1su bardagi . . . .
— 3 Sadeyagi tavada hafif ateste isitin. Unu ekleyip rengi
5009 Urfa peyniri hafif koyulasana kadar 25-30 dakika kavurun.
200g Sadeyag 25 dk
174 su bardag 4 Kaynamis sekerli suyu ekleyip 1dakika karistirin.
4009 Bugdayunu Tavanin kapagini kapatin.
3% su bardadi 1dk
. 5 5-10 dakika sonra su buharlagsmaya baslayinca kapagi
Alerjen acip 1dakika bekleyin.
Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil. 5 dk
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagmayi L o L.
gbstermez. 6 Helvanin ortasini acgip peynir dilimlerini koyun, Gzerini
helvayla kapatin. Kapagi kapatip 5 dakika bekleyin.
5dk

7 Peynirler eriyince helvayi karistirip servis edin.
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