Safranbolu kitiri

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi

5009 Bau@day unu Unu, bugday kepedini, sekeri, kabartma tozunu, safrani,
%4 su bardag targini ve cevizi genis bir kapta karistirin.

2009 Bugday kepegi Aycicek yagini, suyu ve yumurtalari ekleyin; hamuru

157 g Aycicek yadi istediginiz kivama gelene kadar yogurun.
¥4 su bardag Hamuru tepsiye alip yaklasik 170 °C firinda 15 dakika,

250g Seker tam pismeden ¢ikarin.
172 su bardadi 15 dk

2509 Su Hamuru yaklasik 3x5x1 cm parcgalara kesin ve yan

14 su bardagi

100g

Yumurta
2 adet

100 g

Ceviz
1su bardadi

109

Kabartma tozu
2V4 cay kasig

0,19

Safran

109

Tarcin
14 yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

cevirerek tepsiye yeniden dizin.

Firini yaklasik 100 °C'ye disirin; pargalar kuruyup
kizarana kadar 1 saat pisirin.

1sa

Firinda 2 saat sogumaya birakin.
2sa
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