Rize eniste lokumu

Tarifin tamami

Malzemeler

Tkg

Tereyagi
54 su bardagi

Yapihisi

3,75 kg

Bugday unu
3bV2 su bardadi

15kg

Seker
8% su bardadgi

250¢g

Su
14 su bardagi

Kabartma tozu
12%4 cay kasigi

Yumurta
6 adet

Limon
V42 adet

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gdstermez.

1 Tereyadini, sekeri, suyu ve yarim limonu duisuk ateste
eritin. Kaynayinca ocaktan alin, el yakmayacak kadar
sogumasini bekleyin.

2 Kabartma tozunu ve yumurtalari ekleyin, unu azar azar
yedirin. lliyan karisimi elle ya da makineyle 3-5 dakika,
kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun.
3dk

3 Hamurdan 15 cm uzunlugunda, 2 cm kalinliginda seritler
kesin. Her seridin iki ucuna ve ortasina bigakla Ter cm
arayla 2'ser gizik atin. 170-180 derecede yaklasik 35
dakika pisirin.

35 dk
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