Pose yumurta (kabuksuz haslanmis

yumurta)
5 kisilik

Malzemeler

500g Yumurta
10 adet

2kg Su
10 su bardadi

20g Tuz
1yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

Yapihisi

1 Tuzu suya katip tencereyi ocaga koyun. Su kaynayinca
atesi kisarak kaynamay!i yavaslatin.

2 Yumurtalari 6nce kaselere kirin, sonra tek tek suya
bosaltin. Su kaynar derecede ama kaynamasin;
yumurtalari 3-4 dakika, acele etmeden pisirin. Aklar
pismeli, sarilar yumusak kalmal.
3dk

3 Yumurtalari kevgirle dikkatlice soguk suya alin.

4 Sacakli kisimlar olustuysa kesip ayirin. Yumurtalari
kullanilana dek bu suda bekletin.

5 Kullanmadan hemen 6nce yumurtalari kaynar
sicakliktaki tuzlu suya birakin; 30 saniye sonra stizgecle
alip servise hazirlayin.
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