Peynirli helva

1kisilik - 40 dk
Malzemeler Yapihisi
150 g Urfa peyniri 1 Sadeyadg bir tavada ilitin, unu ekleyip yaklasik yarim
10g Sadeyag saat boyunca karistirin.
%, yemek kasig 30 dk
50g Bugdayunu 2 Sekerin lzerine su ekleyip eritin.
72 su bardag 3 Urfa peyniriniince dilimleyin ve suyunu sizin.
120g Seker 4 Un hafif pembelesince eritilmis sekeri dokin, iyice

%4 su bardagi

Alerjen °

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gdstermez. 6

karistirin.

Helva kivam bulunca ortasini agip peynirleri yerlestirin,
Uzerlerini yine helvayla ortln ve tavanin kapagini
kapatin.

Peynirler tamamen eriyince servis edin.
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