
Patates boranisi (Erzurum)

4 kişilik

Malzemeler

1 kg Patates
4¾ adet

250 g Süzme yoğurt

18,3 g Tuz
1 yemek kaşığı

150 g Tereyağı
¾ su bardağı

12 g Sarımsak
4 diş

Alerjen
Alerjen bilgisi henüz tamam değil.
Malzemeden hesaplanır. Mutfaktaki bulaşmayı 
göstermez.

Yapılışı

1 Patatesleri soyup yıkayın, tencerede tuzlu suda 
yumuşayana kadar haşlayın.

2 Haşlanan patatesleri önce küp küp doğrayın, sonra 
bıçakla daha da küçültün.

3 Süzme yoğurdu sarımsakla karıştırın. Yoğurdu ve 
tereyağını patateslerin üzerine gezdirip sıcak servis 
edin.
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