
Pastırmalı yumurta

6 kişilik

Malzemeler

30 g Tereyağı
2 yemek kaşığı

120 g Pastırma

50 g Su

300 g Yumurta
6 adet

1,3 g Tuz

Alerjen
Alerjen bilgisi henüz tamam değil.
Malzemeden hesaplanır. Mutfaktaki bulaşmayı 
göstermez.

Yapılışı

1 Yağı tavada eritin; pastırma dilimlerini tavaya dizip suyu 
ekleyin.

2 Kapağı kapalı, kısık ateşte pastırmalar suyunu çekene 
kadar pişirin.

3 Pastırmaların arasını açıp yumurtaları kırın, üzerine tuz 
serpin ve kapağı kapatın.

4 Çok kısık ateşte yumurtaların akı beyazlayana kadar 
pişirip servis edin.
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