Pastirmali yumurta

6 kisilik

Malzemeler

30g Tereyad
2 yemek kasigi

Yapihisi

120 g Pastirma

50g Su

300g Yumurta
6 adet

1,39 Tuz

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Yagitavada eritin; pastirma dilimlerini tavaya dizip suyu
ekleyin.

2 Kapadikapall, kisik ateste pastirmalar suyunu gekene
kadar pisirin.

3 Pastirmalarin arasini agip yumurtalari kirin, Gzerine tuz
serpin ve kapagi kapatin.

4 Cok kisik ateste yumurtalarin aki beyazlayana kadar
pisirip servis edin.
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