Osmaniye yogurtlu kombesi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi

1kg Bugdayunu

92 su bardagi

709

Seker
Y2 su bardagi

Un, yogurt, seker, yag, kabartma tozu ve baharat
karisimini orta sertlikte bir hamur olana kadar yogurun.

Hamuru 10 dakika dinlendirin.
10 dk

200g Sizme yogurt Hamuru elle tek ve kalin bir kat olacak sekilde
184 g Aycicek yad yaglanmis tepsiye yayin; ortasi gukur, kenarlari yiksek
1su bardag olsun.
10 g Kabartma tozu ic harg icin un, slizme yogurt, seker, eritilmis tereyag
2Ys cay kasgi ve nisastay karistirin. Hamurun ortasina dokdn.
10 g Kdmbe baharati 180 derece firinda pisirin.
80g Bugday unu 40dk

%, su bardagi

10-15 dakika dinlendirip G¢gen ya da kare dilimleyin ve

1kg Sizme yogurt servis edin.
10 dk
500g Seker
3 su bardagi
100g Tereyadi

Y2 su bardagi

2049

Misir nisastasi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degdil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.
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