Osmancik malak tatlis1

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

200g Tereyad
1su bardadi

1kg Su
5 su bardagi

10g Tuz
V2 yemek kasigi

1kg Bugdayunu
92 su bardadi

1,33 kg Uziim pekmezi
5 su bardagi

300g Ceviz
3 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Derin bir tencerede 100 g tereyadini eritin, suyu ekleyip
kaynamasini bekleyin.

Su kaynayinca tuzu ekleyin.

Unu yavas yavas ekleyip surekli karistirarak kisik ateste
7-10 dakika pisirin. Topaklanma olmasin; hamur koyu
olmali, kasikla lokma lokma alinabilmeli.

7 dk

Ocaktan alip 3-5 dakika dinlendirin. Kasikla lokma lokma
genis bir tabagda alin.

3 dk

Baska bir tavada pekmezi karistirarak isitin,
kaynamadan dnce alip hamurun tzerine dokun.
Hamurun her yerine pekmez degsin.

Kalan 100 g tereyadini eritip Uzerine dokin. Cevizigini
serpip servis edin.
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