Osmancik 1rgat boregi (cevizli-soganli)

4 kisilik
Malzemeler Yapihisi
800g B]U‘jday unu 1 Un, suve hamurun tuzunu birlestirip parlak, elastik bir
7/2 subardag hamur olana kadar yaklasik 15 dakika yogurun. Uzerini
4009 Su ortiip 30 dakika dinlendirin.
2 su bardadi 15 dk
20g Tuz 2 Hamuru 7 esit bezeye bolin ve her birini oklavayla 20
Tyemek kasigi cm c¢apinda yufka gibi agin.
500g Ceviz 3 Soganiince dograyin, cekilmis ceviz ve i¢ harcin tuzuyla
5 su bardag karistirin.
100g Sogan 4 Saciya da tavayiyaglayip ilk yufkayi bir yiizi kizarana
ladet kadar pisirin. Kizaran y{iziin tistiine harctan serpin,
10g Tuz ikinci yufkayi értlp ters cevirin ve 6blr ylzinu de
2 yemek kasigi kizartin. Her yufkayi yaglayarak ayni sekilde st Uste

276 g Aycicek yagi
12 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

ekleyip 7 katl bir borek yapin. Sicak servis edin.
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