Ordu galdirik kavurmasi

6 kisilik
Malzemeler Yapihisi
Tkg Isput 1  Galdirik saplarini temizleyin, yaprak ve cigeklerini
220g Sogan ayiklayin. Gévdeleri yikayip 2-3 cm uzunlugunda
2 adet dograyin, kaynay{:\r) suda 10 dakika haslayin, stzlp
46,1g Aycicekyagl soguk sudan gegirin.
Vs su bardagi 10 dk
10g Tuz 2 Kip dogradiginiz sogani aycicek yaginda pembelesene
2 yemek kasig kadar kavurun.
2g Karabiber 3 Galdirigi ve tuzu ekleyip kisik ateste ara sira karistirarak
%4 cay kasig 3 dakika kavurun.
5g Pul biber 5 dk
Tyemek kasig 4 Uzerine pul biber ve karabiber serpip sicak servis edin.
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.
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