Norlu piperka (lorlu biber konservesi)

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi

5009 Sivribiber 1
2509 Lor peyniri
300g Yogurt

12 su bardagi 2

10g Tuz
V2 yemek kasigi 3
103 g Sit 4

Y2 su bardagi

. 5
Alerjen
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi 6
gostermez.

Biberlerin gekirdeklerini ¢cikarin; her birini 6nce
uzunlamasina, sonra enlemesine keserek dort parca

yapin.
Bir kapta tuzsuz lor, yogurt ve tuzu karistirip harg
hazirlayin.

Sterilize kavanozlarin dibine biraz harg koyun.

Biberleri kavanoza sikica yerlestirin; bir kat biber,
ardindan bir kat harc gelsin.

Kavanoz tepeye dek dolunca ylizeyi kasikla dizleyin, ihk
sUtd dokan.

Kavanozu sikica kapatip 15 glin buzdolabinda bekletin,
sonra tuketin.
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