Mudurnu basma helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
1849 Aycicekyag 1 Yagi bir kaptaisitin, unu ekleyin ve kisik ateste siirekli
1su bardagi karistirarak kahverengi olana kadar 15 dakika kavurun.
211g Bugday unu 15 dk
2'su bardag 2 Ayri bir kapta sekeri ve yumurtayi iyice girpin, suyu
1699 Seker ekleyip serbeti hazirlayin.
1su bardag 3 Serbetikavrulmus un karisimina ekleyin; helva kasiga
509 Yumurta yapismayana kadar 10 dakika yavasca karistirin.
1adet 10 dk
200g Su 4 Helvayi 10 dakika sicak bekletin, biraz soguyunca
1su bardag kasikla oval sekil verip tabaklara alin.
. 10 dk
Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi
gdstermez.
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