Misir ekmegi

6 kisilik - 35 dk

Malzemeler

Yapihisi

759 Tereyad
Y2 su bardadi

375g Misirunu
3% su bardadi

5g Tuz
¥4 cay kasig

2489 Sit
14 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Finni 180°C'ye getirip i1sitin. Tepsiyi eritilmis tereyaginin
25 gramiyla yaglayin.

2 Misirunuile tuzu genis kapta harmanlayin. Kaynar st
ve kalan tereyagini dokip tahta kasikla karistirin.

3 Karnisimiyagl pisirme tepsisine aktarin, bezle kapatip 30
dakika bekletin.
30 dk

4 Ustiine bicakla sig bir carpi cizin.

5 Firinda 35 dakika kalsin. Dilimleyip sunun.
35 dk
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