Mardin kilicesi (kilice ¢oregi)

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
Tkg Bugday unu 1 Tereyagini eritin.
92 su bardadgi T N . . o
- 2 Un, eritilmis tereyagdl, seker, sut, aycicek yagi, kabartma
2509 Tereyagl ) tozu, corek otu, tarcin ve zencefili karistirip diizgiin bir
174 su bardag hamur olana kadar yogurun.
2509 %/eke; ta 3 Hamuru kiiclik toplara ayirin. Her topu serce parmadi
2 subarda! kalinliginda bir fitil yapip uclarini birlestirerek halka
2589 Sit haline getirin ve tepsiye dizin.
: y
Vi S'u bardagul 4 160 °C'ye isitilmis firinda 15 dakika pisirin.
230 g Aycicek yadi 15 dk
174 su bardagi 5 Firnndan gikarip yaklasik 15 dakika sogumaya birakin.
30g Kabartma tozu 15dk
6'2 cay kasigi
5g Corekotu
5g Tarcin
¥, yemek kasig

59g Tozzencefil
1yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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