Mardin firkiye

4 Kisilik

Malzemeler

Yapihisi

Tkg Kuzu kusbasi

1kg Taze sogan

Tkg Su
5 su bardagi

1kg Cagla

10g Tuz
V2 yemek kasig

84 g Limon
1adet

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Kusbasi kuzu etiniince dogradiginiz taze sogan ve suyla
birlikte tencereye alin, kisik ateste yaklasik 2 saat
pisirin.
2sa

2 (Cekirdegini cikardiginiz caglalariikiye bollp
yumusayana kadar haslayin.

3 Etyumusamaya baslayinca haslanmis ¢aglalari ve tuzu
ekleyip 20 dakika daha pisirin.

20 dk

4 Sicak servis ederken Uzerine limon sikin.
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