Malatya boregi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
1.5kg Bugday unu 1 Unun ortasina yumurtalari kirip hamuru yogurun.
144 su bardagi ..
2 Hamurdan yufkalar acin ve her yufkayi dért parcaya
100g Yumurta baliin
2 adet ’
3 Yufka pargalarini kaynar suya atip ¢ikarin, ters
609 :"I]/aydsn%z ) cevirdiginiz bir stizgecin Uzerine alin. Uzerlerine temiz
“ Subar agf beyaz bez bastirip sularini alin.

009 Beyaz peynir 4 Parcalarin yarisini firin tepsisine dizin. Maydanozu ve
Alerjen 538%2Ir| ovalayip karistirin, tepsideki yufkalarin Gzerine
Alerjen bilgisi henlz tamam degil. ; y . .

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi Kaynak firin sicakhgini ve suresini vermiyor.
gbstermez. 5 Kalan yufka parcgalarini da ayni sekilde haslayip suyunu

alin ve igin Uzerine serin. Dilimleyip firinda pisirin.
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