Lokum (firinlanmis hamur keki)

Tarifin tamami

Malzemeler

3409 Tereyad
1%4 su bardadi

624 g Bugday unu
6 su bardadi

4269 Su
2Y4 su bardagi

5009 Yumurta
10 adet

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

Yapihisi

1 Tereyadini bir tencerede kizdirin, unu ekleyip acik
kahverengi olana kadar karistirin.

2 Suyu ekleyip hamur kivamina gelene kadar karistirmaya
devam edin, ocaktan alip tamamen sogumaya birakin.

3 Soguyan hamura yumurtalari katip elinizle yumusak bir
hamur olana dek yogurun.

4 Hamuru kicuk seftali blyUklGginde yuvarlak pargalara
bolan, her birinin ortasini parmak ucuyla cukurlastirin.

5 Parcalariyaglanmis bir tepsiye dizip narin bir renk alana
dek firinda pisirin.

Kaynak firin sicakligini ve siresini vermiyor.

Son hali: 1Kasim 2026
Turabi Efendi, Turkish Cookery Book (1864)
tatname.com/tr/tarif/lokum-hamur-keki-turabi




