Konya tarhun corbasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
5009 Kuzu kusbasi 1  Etive suyutencereye alip et yumusayana kadar
1kg Su haslayin, sonra eti kiigik pargalara ayirin. Sivi azalmissa
5 su bardag yaklasik 1litreye tamamlayacak kadar sicak su ekleyin.
2509 Suzmeyogurt 2 Yogurt, yumurta ve unu etin haslama suyundan yaklasik
159 Bugday unu 250 mlile pul'.]rilzs[]z olana .kadar karistirin. Tarhunu (taze
50g Yumurta ise ince dograyarak, kuru ise ufalayarak) bu karisima
katin.
1adet )
20g Tarhun 3 Karisimi kaynayan et ve su karisimina azar azar ekleyin.
Baq T En son tuzu katin.
g Tuz . .
%, yemek kasig! 4 Birkag tasim kaynatip kaselere alin ve sicak servis

yapin.
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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