Konya tandir ¢corbasi

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

200g Yesil mercimek
14 su bardadi

50g Nohut
Vs su bardagi

50g Kuru fasulye
Y4 su bardagi

259 Tereyadl
1% yemek kasigi

220g Sogan
2 adet

80g Bulgur
%4 su bardad

79 Tozkimyon

59 Karabiber
¥, yemek kasigi

10g Tuz
V2 yemek kasigi

1,5kg Su
72 su bardagi

Alerjen
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gdstermez.

Mercimedi, nohutu ve kuru fasulyeyi yikayip bir gtin
suda bekletin.
24 sa

Guvec kabinda tereyagini eritip soganlari iyice kavurun.
Yikayip stizdliginlz bulguru ekleyip karistirin.
Mercimek, fasulye ve nohutu, suyu, kimyonu ve
karabiberi ekleyin. Kaynamaya baslayinca kapadi
kapatin.

Kisik ateste yaklasik bir saat pisirin.
1sa

Tuzu ekleyip 10 dakika daha pisirin.
10 dk

Ocaktan alip 15 dakika dinlendirin, sicak servis edin.
15 dk

Son hali: 1Kasim 2026
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