Konya mikla

Tarifin tamami

Malzemeler Yapilisi
100g Kavurma 1 Tavada tereyagini eritip sogani 10-15 dakika kavurun.
450g Sogan 10 dk
4 adet 2 Kavurmayi ekleyin, toz biber, karabiber ve tuzu serpin;

1509 Yumurta
3 adet 3

20,6 g Limonsuyu
14 yemek kasig 4

70g Tereyadi
V4 su bardadi

3g Toz kirmizi biber
14 cay kasig
3 g Karabiber
s cay kasigi
20g Tuz
1yemek kasigi

100g Su
2 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

limon suyu ile suyu ilave edin.
15-20 dakika pisirin.
15 dk

Karisimi genis bir tavaya alin, yumurtalari dagitmadan
Uzerine kirip pisirin. Sicak servis edin.
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