Konya karisik borek

1kisilik
Malzemeler Yapihisi
1409 I?utjday unu 1 Beyazve esmer unu bir kaba alin, hamur igin tuzu,
174 su bardag mayay! ve suyu ekleyip 5 dakika yogurun.
40g Esmerun 5 dk
3g Tuz 2 Hamuru 1saat dinlendirin, sonra 15-17 cm genisliginde,
V4 cay kasig 80-85 cm uzunlugunda bir serit halinde agin.
1g Yasmaya 1sa
180 g Su 3 Actiginizhamurun tzerine kavrulmus kiymayi, ardindan

tulum peynirini koyup elinizle bastirin. i¢ harca tuzu
ekleyin. Hamurun kenarlarinii¢c harci kapatmayacak
sekilde yaklasik 1cm kivirin.

1su bardagi

100g Danakiyma

90g Tulum peyniri 4 Boredgitas firinda atese yakin yerde 2 dakika pisirin.
3g Tuz 2 dk
/2 Gay kagig 5 Atesten uzak bir yere alip 10 dakika yavas yavas
Alerjen zlj,i:lesml bekleyin. 5-6 esit parcaya béllp sicak servis
Alerjen bilgisi henlz tamam degil. 10 dk.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.
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