Konya irmik helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
225¢g T]ereyatjl ) 1 Tencerede tereyadini eritin. Cam fistigini ve irmigi
174 su bardag ekleyip fistiklar sararana kadar tahta kasikla
50g Cam fistigi karistirarak kavurun.
/2 su bardag 2 Baska bir tencerede siitii ve sekeri, seker eriyene kadar
300g Irmik karistirarak orta ateste kaynatin.
: 3
2V su bardagi 3 Kaynayan sekerli sttl kavrulmus irmigin Gzerine
3409 Seker ekleyin. Kapagi kapatip kisik ateste pisirin.
2 fu bardag 4 Syl gekene kadar karistirin. Uzerini temiz bir bez ya da
516g Sit kagit havluyla kapatip dinlendirin.

2% su bardagi

5 Tahtakasikla karistirip tane tane yapin, sicak servis

Alerjen edin.

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi
gdstermez.
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