Konya gevregi (yagli cesit)

12 kisilik - 25 dk
Malzemeler Yapihisi
3209 Bugday unu 1 Bitlin malzemeleri bir kapta birlestirip hamur yumusak
3 su bardag ve elastik olana kadar yogurun.
175 g Tereyad 20 dk
1su bardagi 2 Hamuru pargalara ayirip yaklasik 3 cm kalinliginda
5g Kurumaya silindirler haline getirin, tezgahta yuvarlayarak tepsi
174 gay kasigi boyunca uzatin ve tepsiye dizin.
34 g Yumurta sarisi 3 Pisirmeden 6nce 12-14 cm uzunlukta kesin ve 180 °C'de
2 adet 25 dakika pisirin.
16g Tuz 25dk
1yemek kasigi
259 Seker
5%, cay kasig

92,19 Aycicek yaqgi
Y2 su bardadi

150g Su
%4 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degdil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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