Konya ekmek salmasi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
200g Kuyrukyadi 1 Kuyrukyagini tencerede yaklasik 10 dakika kavurun.
500g Kuzu kusbasi 10 dk
60g Tereyagi 2 Kusbasi eti ekleyip kisik ateste karistirarak yumusayana
Vi su bardag kadar pisirin.
10g Tuz 3 Tereyadini ekleyip erimesi ve etin tadini almasiigin iyice
2 yemek kasigi karistirin. Sonra tuzu ilave edip karistirin.

500g Ekmek 4 Dilimlediginiz ekmedi etin yaginin Gzerine ekleyin.

. Kapagi kapatip ekmek yagdi gcekene kadar yaklasik 30
Alerjen dakika bekletin. Bayat ekmek yagi daha iyi ceker. Sicak
Alerjen bilgisi henliz tamam degil. servis edin.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi 30 dk
gostermez.
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