Konya calla yemegi

4 Kisilik
Malzemeler Yapihisi
1.5kg Kemikli kuzu eti 1 Etiykayip tencereye koyun, kaynamis suyu ekleyip 1
300g Canerigi saat pisirin.
300g Sogan 1sa
2%4 adet 2 Caneriklerini birkag yerinden ¢izip etin Uzerine
169 Tuz yerlestirin.
1yemek kasig 3 Soganitavada tereyadi ve sivi yagla kavurup eriklerin
59 Seker Uzerine esit yayin.
14 gay kasigi 4 Tuzve sekeriekleyin, kapa@i kapatip erikler
14 g Aycicek yagi yumusayana kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Etleri
1yemek kasigi tabag@in ortasina alip eriklerle cevreleyerek servis edin.

14 g Tereyadi
1yemek kasigi

7009 Su
32 su bardadi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

15 dk
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