Kirsehir ahi helvasi

Tarifin tamami

Malzemeler

Yapihisi

3009 Bal
1su bardadi

619g Siit
3 su bardadi

2509 Tereyadi
14 su bardadi

300 g Bugdayunu
2%4 su bardadi

2509 Ceviz
2% su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi
gdstermez.

1 Balisttinicine dékin, tamamen ¢dzllene kadar
karistirin.

2 Tencerede tereyadive unu, un yadiiyice cekene kadar
yaklasik 10 dakika karistirin.
10 dk

3 Kisik ateste yaklasik 45 dakika karistirarak, un
kahverengine donene kadar kavurun.
45 dk

4 Balli sttl yavas yavas dokun, 5 dakika daha karistirarak
kavurun.
5dk

5 Atesten alip cevizi katin, karistirin. istediginiz sekli verip
sicak servis edin.
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