Kilis tava

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
Tkg Kuzu kiyma Patlicaniince dograyip bir tepsiye dizin.
200g Sogan Soganin ve biberin cogunu ¢ok ince dograyin. Kiyma,
1% adet karabiber, pul biber ve tuzla birlikte homojen, kivamli bir
500g Patlican karisim olana kadar elle yogurun. Tepsinin kenariicin

74 su bardagi

sogandan ve biberden birer parca ayirin.

600g Domates Islak elle kiymali karisimi patlicanin (izerine yaklasik 0,5
5 adet cm kalinhkta yayin. Ayirdiginiz sogani dérde bélln,
200g Sivribiber domatesle sirayla tepsinin kenarina dizin.
20 g Karabiber Kiymayi ortadan kenara dogru 8 esit dilime kesin.
2% yemek kasig Dilimlerin arasina uzunlamasina ikiye bolinmus biber
20g Pul biber koyun.
3% yemek kasigi 250 °C firinda pisirin.
20g Tuz 20dk
1yemek kasigi
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gostermez.

Son hali: 1Kasim 2026

TURKPATENT Cografi isaret Portall, tescil no 1017 (Kilis Belediyesi)

tatname.com/tr/tarif/kilis-tava




