Kemeli kavurma

1kisilik - 40 dk
Malzemeler Yapihisi
200g Kuzu kusbasi 1 Kemeleri bir siire suda tutup yumusatin, uglarini bigakla
50g Keme mantari kaziyip bol suyla yikayin, sonra kip kip kesin.
10 g Sadeyag 2 Etitencerede haslayin; bir sire sonra temizlediginiz
%, yemek kasig kemeleri ekleyip biraz daha haslayin.
2 g Karabiber 3 Yemedin suyu ¢ekilip kemeler yumusayinca karabiber,
¥4 cay kasig| tuz ve sadeyag ekleyin, bir sire kavurup ocaktan alin.
2g Tuz
Vs gay kasigi
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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