Kelkit ketesi

Tarifin tamami

Malzemeler

1,5 kg Bugday unu
14Y4 su bardadi

Yapihisi

200g Eksimaya

1kg Su
5 su bardagi

5009 Yumurta
10 adet

20g Tuz
1yemek kasigi

4649 St
2Y4 su bardagi

4509 Tereyadl
2V su bardagi

300g Tereyad
172 su bardadgi

Alerjen
Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi

gdstermez.

Onceden kaynatip soguttugunuz siiti, suyu, 450 g
tereyadini, eksi mayayl, yumurtalari, unu ve tuzu derin
bir kapta orta sert, toparlanmis bir hamur olana kadar
yogurun. Uzerine nemli bir bez értiip oda sicakliginda 30
dakika mayalandirin.

30 dk

Hamuru, her biri yaklasik 300-320 g gelecek sekilde
bezelere ayirin; her bezeyi oklavayla baklava yufkasi
inceliginde agin.

Ayr bir tavada eritip soguttugunuz 300 g tereyadiyla
yufkalarin Gstlnu esit sekilde yaglayin. Yaglh yufkalari
rulo yapip kendi etrafinda déndlrerek gul sekli verin ve
30 dakika dinlendirin.

30 dk

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda Gstleri kizarana
kadar yaklasik 40 dakika pisirin.
40 dk
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