Kayseri firin agzi kebabi

8 kisilik - 3sa

Malzemeler

Yapihisi

Tkg Kuzu kusbasi

1,6 kg Kuzu pirzola

200g Kuyrukyadi

1,5 kg Domates
124 adet

1kg Sivribiber

500g Sarimsak
166%% dis

2,59 Kurukekik
2, gay kasigi

179 Tuz
1yemek kasigi

Alerjen

Alerjen bilgisi henlz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gdstermez.

1  Kuyruk yaginin 150 gramini bakir bir tepsinin tabanina
yayin.

2 Kuzu kusbaslyi kekikle karistirin. Kusbaslyi ve pirzolalari
tepsiye serip ylzeye esit yayin.

3 Uzerine soyulmus sarimsak dislerini, halka dogranmis
domatesleri ve 6-9 cm boyunda ikiye bdlinms biberleri
dizin.

4 EnUste kalan 50 gram kuyruk yagini yayin ve tuzu
ekleyin.

5 Tepsiyi aliminyum folyoyla kapatip tas firinin agzina

yakin, en serin yerinde 3 saat pisirin. Sicak servis edin.
3sa
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