Kaysefe tatlis1 (Pazaryolu)

4 Kisilik

Malzemeler

Yapihisi

500g Kuru kayisi
4, su bardadi

2509 Ceviz
24 su bardagi

5079 Seker
3 su bardadi

801g Su
4 su bardagi

Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.

1 Kuru kayisilari yumusayana dek yaklasik 10 dakika
kaynatin, sonra suzUn.
10 dk

2 Sekerile suyu karistirip tatlinin serbetini hazirlayin.

3 Slzdigunudz kayisilari serbetle birlikte tencerede
yaklasik 15 dakika pisirin.
15 dk

4 Pisen kayisilari bir tepsiye dizin.

5 Servis tabaginda kayisilarin tGzerine dovilmds cevizi
ekleyin.
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