Kaymakli kayisi1 tatlist

5 kisilik
Malzemeler Yapihisi
250 g Kuru kayisi 1 Kayisilariyikayip bir gin dnceden islatin.
2Y4 su bardagi - - .
2 Ertesiglnislatma suyunu dokun; yerine taze su ve
2509 Seker sekeri ekleyip kisik ateste kayisilar yumusayana dek
12 su bardadi pisirin.
2509 1S]/u bardat 3 Kayisilari sudan cikarip sogumaya birakin. Bademi 2
“ su bardag dakika haslayip kabuklarini soyun.
125 g Kaymak 2dk
80g Badem 4 Soguyan kayisilarin ortasini acip kaymak ve birer badem
¥ su bardag yerlestirin; kaymakli yizleri iste gelecek bicimde
20g Antep fistigi tabaklara dizin, Antep fistigi serpip servis edin.
Alerjen

Alerjen bilgisi hentiz tamam degil.
Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulagsmayi
gostermez.
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