Kavurma teknigiyle piring pilavi

Tarifin tamami

Malzemeler Yapihisi
330g Pirinc 1 Pilav tenceresinde margarini yakmadan kizdirin.
2 su bardadi

2 Islatiip ylkanmis pirinci ekleyin. Renk vermeden, alttan

601g Su ] liste dogru karistirarak, kurumus gériiniip seffaflasana
3 su bardag dek kavurun.
59 ;UZ s 3 Suyu kaynatin; kaynar suyu kavrulmus pirincin Gzerine
4 Gay "f‘s'g' ekleyip karistirin, tencerenin kapagini kapatin.
100g Margarin 4  Tuzu ekleyin. Bir tagim kaynayinca atesi azaltarak

Y2 su bardagi

pisirin: dnce 5 dakika yUksek, 5 dakika orta, son b
dakika dusuk ateste. Piserken karistirmayin.

Alerjen 15 dk

Alerjen bilgisi hentiz tamam dedil.

Malzemeden hesaplanir. Mutfaktaki bulasmayi 5 Sucgekilince tanelerin yumusayip yumusamadigini

gostermez. catalla deneyin. Taneler hala sertse dilerseniz lizerine
az miktar sicak su gezdirebilirsiniz. Yumusayinca altini
kapatin.

6 Tencere agzini kalin, diz bir kagitla ya da kagit havluyla
siki bicimde Ortlp 30 dakika demlendirin. Sofraya
vermeden Once pilavi kevgirle birkac kez alttan Uste
karistirin.

30 dk
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